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LAR UT BARTENDERKUNSKAP | CALCUTTA OCH GOA!

Text Maria von Gegerfelt Foto Christer Bjsrklund

- | SVERIGE AR VI GENUINT INTRESSERADE OCH DUKTIGA PA ATT TA TILL OSS INFLUENSER FRAN ANDRA MATKULTURER OVER
HELA VARLDEN. OCH DET SOM SERVERAS PA VARA RESTAURANGER | DAG HAR INTE MANGA LIKHETER MED HUR DET SAG UT
PA VARA MENYER FOR FEMTON TJUGO AR SEDAN. OCH INTE MINST INFLUENSERNA FRAN DET ASIATISKA KOKET MED DESS
EXOTISKA SMAKER OCH INGREDIENSER HAR NU FATT EN SJALVSKRIVEN PLATS | VAR MATKULTUR.

Men att linder i Asien har bérjar studera och bérjat vilja lara sig
saker fran var kultur &r kanske lite mer éverraskande. Fér nu
har Indien, ett land som sjuder av aktivitet och har en oerhért
dynamisk ekonomisk utveckling och potential inom bland annat
affdrs- och turistnaringen, visat intresse for att ta del av vara
utbildningar inom restaurangbranschen. Och nyligen har de
ingatt ett samarbete med var institution, berittar Alf Carlsson,
rektor vid Gastronomihégskolan i Stockholm.

Yrkeshogskolan Gastronomihdgskolan har med framgang sedan
tio ar bedrivit en KY-utbildning (kvalificerad yrkesutbildning)
inom gastronomi, produktion och ledning. Dessutom bedrivs dven
utbildningar i Varberg for turistanlaggningar och andra liknande
uppdrag p andra orter i Sverige.

Gastronomihégskolan fick en férfrigan om samverkan kring
utbildningsprojekt inom restaurangbranschen i en rad indiska
stader. Gastronomihégskolan och Géteborgs universitet skickade
en delegation som bestkte ett antal hotellkedjor och universitet
i s6dra Indien och gjorde ett antal preliminara avtal om samar-
beten. Och nu i slutet av april i ar startar det forsta projektet, en
barmistarutbildning for New Kenilworth Hotels i Calcutta och
Goa. Gastronomihdgskolan bidrar med utbildningsmaterial och
instruktérsutbildning genom skolans utsidnda representanter
Patrick Pall och Cristiano Gardellini, som bada har en gedigen
erfarenhet som barchefer bade i Sverige och i Italien. De har ocksa

visat upp sina férdigheter i internationella bartendertévlingar.

De fick i uppdrag av skolan att ta fram ett lampligt och anpassat
utbildningsmaterial for detta specifika projekt. Och i slutet av
april aker de dit fér att undervisa delar av var barmastarutbildn-
ing for nagra av de anstillda inom hotellkedjan. Avsikten ar att
denna barmastarutbildning som &r tre manader ling ska ges
kontinuerligt bade i Calcutta och i Goa. Utbildningen bestar av en
del som skulle kunna beskrivas som en komprimerad bartend-
erutbildning med de Klassiska inslagen med varukunskap och
mixologi. Och parallellt med den ligger ocksa en managementdel
med undervisning i ekonomi, inkép, logistik med mera, som ger
underlag for en tjanst som ansvarig for en bar som har en egen
resultatenhet.

- Vi har alltid haft ett internationellt och framfér allt ett europeiskt
engagemang i form av utbyte av resor och utbildningar kring mat
och dryck. Turismen breder ut sig och avstanden till andra kul-
turer minskar, sa vi ser ett projekt av denna dignitet som ett stort
steg framat i vara internationella utvecklingsméjligheter. Hotellen
inom New Kenilworth-gruppen har ett mycket gott anseende och
en driftig och kreativ ledning som vi ar mycket glada over att fa
samarbeta med. Vi har ocksé bérjat inleda diskussioner med andra
hotellkedjor i Indien om liknande projekt, sa att vi har all anledning
att se fram emot en ny mycket spannande framtid inom vara olika
yrkesutbildningar 4ven internationellt, berattar Alf Carlsson. %




