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At your service

Efter flera ar i krogbranschen ville Michel ta ett kliv uppat i
karridren. Sa han borjade en KY-utbildning pa Gastronomi-
hogskolan i Huddinge — och fick jobb som restaurangchef.

ANDA SEDAN MICHEL var liten hade han
fantiserat om att bygga broar, Efter
gymnasiet borjade han lasa tll bygg-
nadsingenjér pd ktH i Sodertiilje, men
blev besviken — att rakna alfabeta, toj-
ning och belastning var inte alls sa kul
som han hade trotr. Efter en termin
hoppade han av och gav sig in 1 restau-
rangbranschen. Inom lopper av nagra
ar gick han fran att plocka glas pd en
nattklubb i Stockholm till att bl hov-
mistare pa Stromma-bdtarna.

— Min chef pa batarna sa: »Du ar
duktig pa atr fa thop verksamheten,
varfor laser du inte vidare? Da kommer
du att kunna avancera i din yrkesroll.«

Michel lydde radet och 2002 tog
han sin examen pa Gastronomihog-
skolans ky-utbildning Gastronomi -
produltion och ledning. 1dag har han
ett ansvarsfullt arbete som resraurang-
chef pa Bergendal Kurs & Konferens
i Sollentuna. Att han skulle hamna just
dar har han sin utbildning art tacka
for,

~ Jag satt som klassrepresentant i
uchildningens styrelse och dar triftade
jag Bergendals vp. De hade byggr en
ny lyxig bar och de behovde en kvali-
ficerad person som kunde skoéra den.

Som restaurangchef dr Michel
ansvarig for driften av matsalen. Det

Namn: Michel Rizk

Alder: 31 &r

Bor: | Stockholm (s6der om Tullarna)
Plugg/jobb: Gastronomihdgskolan,
Gastronomi — produktion och
ledning. |dag restaurangchef pa
Bergendal Kurs & Konferens.

Gor annars: Tar vara pa harliga stun-
der i livet — det &r alldeles for kort for
att slosas bort.

Mitt drémliv: I'm not a dreamer, lever
mitt liv hdr och nu...

Vill du veta mer, kolla in
www.gastronomihogskolan.com

Tips pa andra KY-utbildningar

inom restaurang/tedarskap:

5.42 Restaurator

$.49 Hotell och

Restaurangmanagement

5.63 Hotelleri

5.63 Teamleader inom maltids-
service

5.68 Gastronmi

s.72 |BR Internationell Bar

¥ & Restaurangchef

5.83 Maritim gastronomi

5.92 Restaurangkock

. Se liknande utbildningar pa s. 36.

ar han som ser till att konferensgaster-
na far sin frukost, lunch och middag.
Han gor ocksa upp scheman och har
utvecklingssamral med servisen. Pa ky-
uthildningen fick han lira sig juridik,
foretagsekonomi och ledarskap. Michel
Rizk, som sjalv kommer fran Beirut,
tvckte atr kursen om nordisk gastrono-
mihistoria var den allra roligaste.

— Varfor ater vi till exempel bar och
fruke cill koee? Tradidionen har rotter
som stricker sig anda tilibaka till det
gamla jagarsamhallet da kvinnorna
plockade bar och miannen jagade.

I ky-utbildningen ingar 27 veckors
LIA pd ett foretag, och Michel tillbring-
ade bland annar nagra veckor pa
Arlanda Flygplats.

- Jag var med och drog igang »The
Good Spirit Bar« pa terminal tva. Det

var jattekul — jag larde mig massor!
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